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Przetwory rzemieślnicze wolne od chemii i konserwantów
Jakość restauracyjna Pana Jana Kościuszko, twórcy legendarnej sieci restauracji Chłopskie Jadło.
Kupuj nasze produkty
+48 33 814 30 29
+48 795 008 520
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Dania gotowe mrożone dla gastronomii
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Zawsze kierujemy się dobrem naszego klienta!

[image: ]Surowce najwyższej jakości
Do produkcji wykorzystujemy jedynie najwyższej jakości składniki.


[image: ]Elastyczność
Cechą naszej firmy jest elastyczność, która pozwala nam w krótkim czasie dostosować się do zmieniających się trendów rynkowych, jak i potrzeb naszych Klientów.


[image: ]Powtarzalność
Gwarantujemy stałą wysoką jakość naszej oferty przy utrzymaniu jej powtarzalności.

[image: ]Doświadczenie
Posiadamy profesjonalny zakład produkcyjny w Bystrej z międzynarodowym certyfikatem IFS. Zaplecze techniczne zakładu wraz z profesjonalnym personelem pozwala nam realizować według najwyższych standardów zamówienia naszych Klientów w krótkim czasie.


[image: ]Tradycyjna receptura
Długie lata pracy zespołu pod kierownictwem Jana Kościuszko pozwoliły stworzyć produkty według sprawdzonych, starych receptur o doskonałej jakości i w rozsądnej cenie. Z sukcesem tworzymy i wdrażamy również nowe receptury.



Poznaj nasze tradycyjne przetwory rzemieślnicze

New
-

%


Bigos na mięsie, boczku, wędzonce i grzybach
Ta typowo koronna potrawa kuchni polskiej przygotowana została z kiszonej charsznickiej kapusty, solidnej porcji boczku, mięsa wieprzowego i grzybów z dodatkiem ziół i suszonych śliwek. Nie wymaga gotowania. Wolny od chemii i konserwantów. Swój znakomity smak zawdzięcza przygotowaniu według starych dobrych polskich receptur.
Produkty w puszkach dostępne w dwóch gramaturach 840g i 400g.
Produkty w słojach dostępne w dwóch gramaturach 640g i 440g.






New
-

%


Kwaśnica na wędzonych żeberkach i boczku
Zupa wywodząca się z regionów górskich i przyrządzona wg. starych, dobrych i tradycyjnych receptur. Swój smak zawdzięcza wyselekcjonowanym znakomitym składnikom, z których została przyrządzona: charsznickiej kwaszonej kapuście, wędzonym żeberkom, boczku i krajanych w kostkę ziemniaków.
Swój znakomity smak zawdzięcza tradycyjnej recepturze, pozbawionej chemii i konserwantów.
Produkty w puszkach dostępne w dwóch gramaturach 840g i 400g.
Produkty w słojach dostępne w dwóch gramaturach 640g i 440g.






New
-

%


Kociołek na mięsie, boczku i wędzonce
Z dodatkiem ziemniaków to typowa sycąca potrawa jednogarnkowa, o wybornym smaku.
Swój znakomity smak zawdzięcza tradycyjnej recepturze, pozbawionej chemii i konserwantów.
Produkty w puszkach dostępne w dwóch gramaturach 840g i 400g.
Produkty w słojach dostępne w dwóch gramaturach 640g i 440g.






New
-

%


Kotlet mielony z ziemniakami puree i skwarkami
Tradycyjny polski kotlet mielony przygotowany z mięsa wieprzowego namaczanej w mleku bułce, z dodatkiem cebulki, a zamknięty w puszce w towarzystwie ziemniaczków puree stanowi znakomite danie obiadowe. / dedykowane dla 1 osoby /
Swój znakomity smak zawdzięcza tradycyjnej recepturze, pozbawionej chemii i konserwantów.
Produkt w puszce dostępny w gramaturze 400g.






New
-

%


Gulasz wieprzowy
Przygotowany w sosie własnym ze starannie dobranego mięsa i przypraw. Potrawę tą rekomendujemy podawać z kaszą, ziemniakami lub plackami ziemniaczanymi, a równie dobrze będzie smakować z białym pieczywem.
Swój znakomity smak zawdzięcza tradycyjnej recepturze, pozbawionej chemii i konserwantów.
Produkty w puszkach dostępne w gramaturze 400g.
Produkty w słojach dostępne w gramaturze 440g.






New
-

%


Gulasz wieprzowy z ziemniakami
Przygotowany w sosie własnym ze starannie dobranego mięsa i przypraw. Nie wymaga gotowania. Wolny od chemii i konserwantów. Swój znakomity smak zawdzięcza przygotowaniu według starych dobrych polskich receptur.
Produkty w puszkach dostępne w dwóch gramaturach 840g i 400g.
Produkty w słojach dostępne w dwóch gramaturach 640g i 440g.






New
-

%


Grochówka na boczku, mięsie i wędzonce
To tradycyjna zupa przygotowywana na boczku i mięsie, przecieranym grochu i starannie dobranych przypraw. Swój znakomity smak zawdzięcza tradycyjnej recepturze, pozbawionej chemii i konserwantów.
Produkty w puszkach dostępne w dwóch gramaturach 840g i 400g.
Produkty w słojach dostępne w dwóch gramaturach 640g i 440g.






New
-

%


Rąbanka wieprzowa z kaszą i grzybami (kasza pęczak)
To typowa potrawa wsi galicyjskiej w pierwotnej nazwie zwana „świeżonką”, składająca się z kawałków podsmażonego i duszonego mięsa wieprzowego doprawionego solą, pieprzem i czosnkiem, a podawana najczęściej przy okazji świniobicia z kaszą lub plackiem ziemniaczanym.
Swój znakomity smak zawdzięcza tradycyjnej recepturze, pozbawionej chemii i konserwantów.
Produkty w puszkach dostępne w gramaturze 840g.
Produkty w słojach dostępne są w dwóch gramaturach 640g i 440g.






New
-

%


Pulpety w sosie grzybowym z ziemniakami
Przygotowane wg. tradycyjnych receptur z mięsa wieprzowego i namaczanej w mleku bułce, a przyrządzone w sosie grzybowym. Swój znakomity smak zawdzięcza tradycyjnej recepturze, pozbawionej chemii i konserwantów.
Produkty w puszkach dostępne w gramaturze 840g.
Produkty w słojach dostępne są w dwóch gramaturach 640g i 440g.






New
-

%


Kaszanka z kapustą
To solidna porcja „na raz” przygotowana ze znakomitej jakości kaszanki z cebulą i skwarkami oraz zasmażaną kapustą.
Swój znakomity smak zawdzięcza tradycyjnej recepturze, pozbawionej chemii i konserwantów.
Produkty w puszkach dostępne w gramaturze 400g.
Produkty w słojach dostępne w gramaturze 440g.








Zobacz wszystkie













Historia i tradycja firmy Jana Kościuszko
„W mojej kuchni zawsze stawiałem na nawiązywanie do tradycji i czerpanie z dziedzictwa kulinarnego. Kultura stołu jest komplementarna z kulturą narodu. Chciałbym przybliżyć Państwu odrobinę pięknej historii Polskiej kuchni i zabrać w kulinarny spacer wypełniony smakami sprzed lat” - Jan Kościuszko

Założycielem firmy jest Jan Kościuszko, autorytet w dziedzinie gastronomii, jedna z najbardziej rozpoznawalnych osób na kulinarnej mapie Polski. Powołał markę Wyroby Kościuszko działając w obronie tradycji i karmi Polaków tym razem nie w restauracji, ale w ich domach. I byłaby to historia marki jakich wiele, gdyby nie postać Jana Kościuszko.



Aktualności

Historia Jana Kościuszko
Wielokrotny Mistrz Polski i Europy w Wyścigach Górskich i Rajdach. Scenograf, felietonista, filantrop, organizator i twórca największej w Europie „Wigilii dla Osób Potrzebujących” rokrocznie odbywającej się na krakowskim rynku.
Czytaj dalej








Smak zamknięty w puszce i szkle
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Pozostańmy w kontakcie.

Zamówienia produktów
rzemieślniczych w puszkach i słoikach:

Zakład produkcyjny w Bystrej
ul. Szczyrkowska 169
43-360 Bystra

Tel:
+33 814 30 29


Email:
puszki@m2b.net.pl


Jolanta Sitek
Specjalista ds. sprzedaży

Tel:
+48 795 008 520


Email:
j.sitek@m2b.net.pl



Zamówienia produktów
mrożonych:

Zakład produkcyjny w Bystrej
ul. Szczyrkowska 169
43-360 Bystra

Tel:
+33 814 30 29


Email:
produkcja@m2b.net.pl


Jolanta Sitek
Specjalista ds. sprzedaży

Tel:
+48 795 008 520


Email:
j.sitek@m2b.net.pl




Kupuj nasze produkty




Biuro
Grupa Kościuszko M2B 
Sp. z o.o. sp.k.
ul. Czecha 21
30-236 Kraków
Tel:
+12 424 49 30

Fax:
+12 424 49 31

Email:
biuro@m2b.net.pl
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